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PRESENTATION

CONCOURS ET SALON DES VINS ET DE LA GASTRONOMIE DE PERTUIS

7°™ édition

7¢5alondes Vins et dela
GastronomiMis

Gymnase du Tourrier
Informations : 06 10 420105

wioes omu PR E

L'association des "Compagnons de Dionysos" et la Ville de Pertuis sont heureux de vous proposer la
7°M édition qu'ils co-organisent du 6 au 8 mars 2015. Comme chaque année, le salon se tiendra au
gymnase du Tourrier.

Fort de ses 6 précédentes éditions, le Salon des Vins et de la Gastronomie est devenu un évenement
incontournable a Pertuis et sa région, s'ouvrant cette année a la région Champagne, en plus de
I'Espagne et I'ltalie, déja présentes I'année derniere.

Le salon des vins et de la gastronomie de Pertuis, labellisé "Vignobles et découvertes", accueillera
pour la septieme année consécutive des producteurs (caves particulieres, caves coopératives, union
des caves coopératives), des négociants pour les vins bénéficiant d'une localisation géographique
dans les départements de la zone PACA, ainsi que des producteurs et artisans-fabricants de produits
de bouche. 70 exposants sont attendus pour cette édition dans un espace a dimension humaine.
Seuls les AOP (ou AOC) et IGP peuvent concourir. La nouveauté 2015 réside dans la mise en place
d’'une dégustation a destination des consommateurs amateurs de vin.

L'ouverture des portes au public aura lieu le vendredi 6 mars a 18h avec une inauguration a 19h, en
présence des personnalités régionales.

Les résultats du concours des vins de la région PACA concomitant, réservé aux professionnels, seront
proclamés publiquement lors du salon. Plus d’1,8 million de bouteilles ont été commercialisées avec la
médaille du Concours des Vins de la Région Paca de Pertuis.

Qualité, authenticité et convivialité sont les maitres mots de cet événement qui refléte la diversité de
la région, en mettant a I'honneur sa longue tradition agricole et viticole a travers ses stands de
dégustation de vins, de produits du terroir et ses animations culinaires.

Le salon contribue également a faire de Pertuis un véritable pdle de performance économique,
notamment a travers le tourisme, fortement dynamisé par les producteurs de la région.

Nous vous attendons nombreux durant ce week-end, toujours dans une ambiance sympathique,
favorisant le contact direct entre les visiteurs et les producteurs.
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PROGRAMME

Cette année, la culture et le patrimoine autour du vin et de la gastronomie sont mis a I'honneur
avec :

. Deux grands pays européens invités d’honneur de cette 7°™ é&dition : Utiel pour
I'Espagne et Este pour I'Italie ainsi qu'une grande région viticole francaise : la Champagne
avec les Champagnes Fabrice Moreau d’Epernay

« L'Office de Tourisme de Pertuis qui vous accueillera sur son stand

« Annonce publique du palmares du concours des vins — samedi a 15h30

« Nouveau ! devenez dégustateur d’un jour, dimanche a 10h et dégustez a votre tour les
vins médaillés lors du concours officiel et donnez votre avis ! Inscription 5€ (06.10.42.01.05 —
places limitées)

« Une petite faim ? rendez-vous a l'espace détente « bistrot, bar a vins », ouvert a tous

pendant toute la durée du salon.

Pendant 2 jours, les chefs partenaires feront des interprétations gastronomiques de I'asperge de
Pertuis et des douceurs provencales :

IR @

Samedi

. Sandra Guetti, Chef du restaurant |'Olivier a Pertuis a 10h30
. René Berges, Maitre cuisinier au restaurant La Table de Beaurecueil a 14h
« Olivier Scola, Chef du restaurant Ze Bistro a Aix en Provence a 16h30

Dimanche

. Pierre Reboul, Chef étoilé du restaurant Pierre Reboul a Aix en Provence a 10h

. Benoit Molin, Chef patissier, créateur culinaire, animateur d’émissions TV « les desserts de
Benoit » et auteur de livres a succes a 14h

. Eric Sapet, Chef étoilé du restaurant La Petite Maison a Cucuron a 16h
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RENSEIGNEMENTS PRATIQUES

» OU?
A Pertuis, Gymnase du Tourrier, route d’Ansouis - 84120 Pertuis (20 minutes d'Aix
en Provence) : voir plans en page suivante.

» QUAND ?
Les vendredi 6, samedi 7 et dimanche 8 mars 2015
Concours de dégustation des vins : samedi 7 mars

» HORAIRES
Vendredi de 18h a 20h30
Samedi de 10h a 20h30
Dimanche de 10h a 18h

» TARIF
Entrée gratuite avec possibilité d'acheter un verre sérigraphié et son porte-verre (2,50€)
afin de déguster en toute tranquillité et conserver un souvenir de I'événement.

La dégustation de vins est interdite aux mineurs.
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.

» PARKING SUR SITE

Gymnase du Tourrier et groupe scolaire, route d’Ansouis a Pertuis

» RENSEIGNEMENTS VISITEURS

e Office du Tourisme de Pertuis : 04 90 79 15 56
Site Web : www.vivreleluberon.com / www.tourismepertuis.fr
E-mail : contact@tourismepertuis.fr
e Les Compagnons de Dionysos : 06 10 42 01 05
Site Web : www.concoursdesvins-pertuis.com : E-mail : thyrsepan@orange.fr
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PLAN D'ACCES

Plan d'acces
(A partir sortie d'autoroute A51)

Plan du centre ville
(Situation du Gymnase du Tourrier)
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PARTENAIRES & SPONSORS

7¢"e Salon des Vins et de la Gastronomie
6, 7 & 8 mars 2015
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REVUE DE PRESSE SALON 2014

VITICULTURE

Jeudi 2 Janvier 2014

www.laprovence.com

Le 6° salon des vins et de la gastronomie
de Pertuis est annonceé pour les 7, 8 et 9 mars

L'impartance du vin dans
nos sociétés méditerranéennes
et I'imaginaire qui se dévelop-
pe autour de sa consommation,
font que Dionysos, ce dieu " né
dela cuisse de Jupiter *, estaus-
sile dien de la féte et du vin..

Et la féte, les "Compagnons
de Dionysos “ veulent la faire,
tout en veillant au maintien de
la qualité qui fait la réputation
des produits de nos terroirs et
au respect des traditions quis'y
rattachent.

“Intronisations, expositions,
salons, dégustations des pro-
duits du terroir au cours de 50i-
rées festives thématiques, specta-
cles, les occasions ne manquent

ol nous associerons culture
et convivialité”, rappelle Franci-

. | i
Le 6° Salon des Vins et de la gastronomie finalisé

Clest fair, le programme du
6" salon des vins et de la gastro-
nomie de Pertuis a été finalisé,
Durant trois jours, fes 7, 8 et 9
mars au gymnase du Tourrier,
Jes amoureux de vins de quali-
mﬁ gourmets de tous poily

ont découvrir, dans le ca-
dre du 6 sulon desvins et de la
gastronomie, de nouveaux nec-
tars Issus du terroir provencal
et une multitude de produits
gourmands.

“Ce & salon, que nous co-or-
ganisons avec la ville de Per-
twis, s'inscrit pleinement dans
la’vocation de notre associg-
tion par son action & double dé-
tente, d'une part au niveau des
professionnels du vin, de la
gastronomie et, d'autre part,
au niveau du grand public"”, ex-
pligue Francine Ravoire, prési-
dente des Compagnons de Dio-
nysas,

Litalie invité d’honneur

Cette année, le pays euro-
péen invité d'honneur sera
I'ltalie avec la ville d’Este, et

grande région viticole fran-

sera présente :la Bourgo-

, avec le Domaine Dou.

deéet-Naudin de Savi-
goy-les-Beaune,

Apreés l'inauguration officiel-
le de 1a 6° édition aux alentours
de 18h30 par Roger Pellenc,
malre de Pertuis et les Compa-
gnons de Dionysos, une am-

—

Les Compagnons de Dionysos

et de [a gastronomie de Pertuls.

ne Ravoire, la présidente Jors
de la récente réunion de travail

sont préts pour le 6° salon des vins

/PHOTO AL,

qui s'est déroulée chezellea La
Tour d'Aigues,

nombreux stands de dégustations,

biance festive ¢t musicale
sera des 19 h proposée par les
Vitrines de Pertuis.

C'est samedi & partir de
10h30 gue I'on entrera dans le
vif du sujet avec toute
ia journée la présence d'un
sommelier qui proposera des

/PHOT0 ARCHIVES AL

dégustations pour décotvrir
les secrets des vins.

Entre 15h-17h tin atelier jeu-

ne public : Je pdtisse avec un
chefsera animé par Pierre Bon-
toux, chef du restaurant le Bou-
levard & Pertuis, assisté de Ma-
gali et Aurore du Service Jeu-

Durant 3 jours (les 7,8 et 9
mars 2014), au gymnase du
Tourrier, les amoureux de vins
de qualité pourront découvrir,
dans le cadre du 6e salon des
vins et de la gastronomie, de
nouveaux nectars issus du ter-
roir provengal et une multitude
de produits gourmands du ter-
IO,

"Ce 6" salon, que nous co-orga-
nisons avec la ville de Pertuis,
s'inscrit pleinement dans la vo-
cation de notre association par
son action a double détente,
d'une part au niveau des profes-
sionnels du vin, de la
gastronomie et, d'autre part, au
niveau du grand public qui
vient de plus en plus nom-
brewx". Alain CARLE

nesse de |a ville. (Inscription 2
V'office du Tourisme, 5€ par en-
fant, & partir de 8 ans),

Enfin, 2 19h débutera la soi-
rée gastronomigue : Rencon-
tres Gourmandes (lire ci-des-
sous),

Dégustation de chocolat

Dimanche 9 mars les ama-
teurs de grande cuisine ne |
mangqueront pas {/nstant de
chef par Eric Sapet, chef étoilé
de la Petite Maison & Cucuron
avant de découvrir I'aprés-mi-
di, une animation
*chocolat/calé” par Mrs Ga-
zeau Bonzom, deux artisans
d'excellence.

Pour finir un détour par une
autre animation "thé/gateaux®
avec Rebecca de Tea Time &
Pertuis et la patisserie d’Antan |
4 Ansouls, qui conjugueront
leurs passions pour conseiller
gux participants un trés agréa-
ble moment de gourmandise.

Alain CARLE

'office de Tourisme de Pertuls.)

espace

LES RENCONTRES GOURMANDES

Quatre chefs de belle notoriété et un pitissier vous feront découvrir leur savoir-faire, accompagné
des conseils d'un sommelier sur I'accord mets et vins, (Menu : quatre plats de chefs + 1 dessert de
patissier + 1 sommelier-consell. 25¢/ personne. Places limitées, Exclusivement sur réservation A

Le Salon: Entrée gratuite. En vente 3 I"entrée 1 verre sérigraphié et son porte-verre pour 2,50€. Un
détente "bistrot / bar & vins" ouvert & tous. Renseignements
505 : “06 10 42 01 05 et office de tourisme de Pertuis en Pays d’Aix : 04 90 79 15 56.

: Les Compagnons de Diony-
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des vins da Pertuis,

Durant fes 3 jours du 6e sa-
lon des vins et de la gastono-
mie, , quatre Chefs, un pats-
sier ¢t un sommeller propose-
ront de découvrir 'accord
mets et vins selon les grands
préceptes des Professionnels
du Vin et de [a Gastronomie,
jors de la soirée gastronomi-
que du 8 mars au gymnase du
Tourrier,

Olivies Scoks, Chef de Ze Bls-
trot & Aix en Provence propo-
sera e entrée un carpaccio de
cabillaud fumé accompagné
de légumes croquants avec
une vinaigrette au thé vert, Re-
né Berges et Ronan Duftair,
chefs de la Table de Beaure-
cuell & Meyreuil offrivont une
fricassée de homards aux pe-
tits iégumes de printemps aux
douces épices . Pour poursul-
vre : un effiloché de canard
confit et son velouté de topl-
nambours 2 la vanille concoc-
1€ par Richard Lepage et An-

naick Czizek, chefs du Grand

{PNOTO AL

Puech & Mimet, suivi d'un jar-
ret de veau longuement 1ot
pour étre moelleux accompa-
gné de ghocchis de pommes
de terre de Pertuis, s premis-
res asperges et des dernidces
truffes amoureusement prepa-
réps par Erig Sapet, chef étol-
e dela Petite Maison de Cucu-
ron.
. Pour finir les plus gour-
mands craqueront cartaine-
ment sur les patisseries trois
pitces, une au chocolat, une
Aux agrumes, et une aux fruits
de Philippe Chauvin patissier
des Saveurs du Luberon a Per-
tuis . Bt bien st Daniel Chaus-
sée, Maitre Sommelier, Prési-
dent des Sommeliers de la Val-
Iée du Rhidne Sud, sera la pour
conseiller les accords mets et
vins tout au long de la soirée,
Une sacrée dégustation.

AL

N’Wlm&lmk
Partuis 04507915 6

~on

ften e bickelo

du a9

A Pertuis, le salon des
vins et de la gastronomie
réunit les appellations de
larégion,le 7 de18h30
a20h30,le8de10ha
20h30,le9de10ha18h,
entrée libre au gymnase
du Tourrier (2,50 € le verre
a dégustation). Et aussi,
soirée le8a19h (20¢€).

=+ Réserver au 04 90 79 15 56.
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Ateliers patisserie avec
un chef au salon des vins

o

— — {

Dans le cadre du 6e Salon des
vins et de la gastronomie, es en-
fants ne sont pas oubliés. Un
atelier de patisserie pour les pe-
tits Chefs leur sera proposé sa-
medi 8 mars entre 15h et 17h,
gymnase du Tourrier, par Pier-
re Bontoux, chef du restaurant

Pierre Bontoux, chef du restaurant le Boulevard a Pertuis animera
comme I'année derniére I'atelier patisserie enfants.

fPROTO ALC.

le Boulevard a Pertuis, assisté
par Magali et Aurore du service
jeunesse de la ville. Les places
sont limitées et 'inscription est
obligatoire aupreés de |'office de
tourisme de Pertuis (
0490791556 ).

A.C.

o 3 /14
é foven@ @?TU
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Salon des vins: trois jours
dediés aux pIa|S|rs de la table

‘Importance du vin dans
nos sociétés méditerra-
néennes et 'imaginaire

qui se développe autour de sa
consommation, font que Dicny-
s0s, ce dieu "né de la cuisse de
Jupiter", est aussi le dieu de la
féte et du vin... Cette année en-
core, la ville de Pertuis, les Com-
pagnons de Dionysos,
I'association des Vitrines,
I'office du Tourisme se sont mo-
bilisés pour démarrer en fanfa-
re ce salon et offrir aux Pertui-
siens trois jours de réve.

Un concours de vins trés
couru par les viticulteurs
Les 7, Bet 9 mars, au gymnase
du Tourrier, les amoureux de
vins de qualité pourront décou-
vrir de nouveaux nectars issus
du texroir provengal et une mul-
titude de produits gourmands.
Un salon des vins et de la gastro-
nomie événement labélisé cet-
te année "Vignobles et Décou-
vertes" par le Conseil Supérieur
del'CEnotourisme.
Parallélement & ce salon, le
6° concours des vins, piloté par
le trio, Jean-Claude Gamet, Emi-
le Verdillon et Yvonne Buffille,
se déroulera le matin du 8 mars
dans la salle polyvalente du col-
lege Marie-Mauron libre pour
cause de vacances scolaires.
Quelque 240 échantillons qui
seront jugés al'aveugle, par des
professionnels, des acteurs de

0:03/44( la Fovemc.

Peerruis

L'année derniére lors de la5° édition du Salon des vins et de la gastronomie on avait dépassé les 3500

visiteurs.,

la filiere, mais aussi des restau-
rateurs, des membres
d'associations, ou encore des
passionnés avides de se forger
une expérience.

Parmi les vins présentés au
concours, on note la présence
d’appellations comme Cairan-
ne, Cotes du Rhone, Luberon,
Chateauneud, Valréas, Ventoux,
Coteaux d’Aix, AOP de Méditer-
ranée... Bref, toute la panoplie
qui fait la diversité des vigno-
bles de la région Paca.

Une gastronomie

de haut niveau

Coté gastronomie, Olivier
Scola, chetf de "Ze Bistrot" a Aix
en Provence, René Berges et Ro-
nan Duffait, chefs de la "Table .
de Beaurecueil® 2 Meyreuil, Ri-
chard Lepage et Annaick Czi-
zek, chefs du "Grand Puech™ 3
Mimet, présenteront leur sa-
voir faire lors de la soirée dégus-
tation du samedi soir.

Eric Sapet, le sympathique
chef étoile de la "Petite Mai-

JPROTO AL

son" de Cucuron animera pour
sa part, divers ateliers de (gran-
de) cuisine le dimanche matin
a partir de 11 heures.

Le salon, qui s'annonce une
fois encore de grande qualité,
ouvrira ses portes le vendredi 7
mars a 18h.

Alain CARLE

Contact ; Les Compagnoss de Dionysos
102 Rue Pierre ot Marie Carle.
84120 Pertuis.

el tyrsepangaolcon
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PERTUIS Ce week-end, le salon des vins et de la gastronomle est une vraie réussite

TRANISE PAT i VIDe a8 rat-
fuiy, les Cotngagrsnna de Dio-
nysos et avee L'alde officacs

de l'offics de tourisme Joont et do

Vassociation des Vierines de Per-

tuin, be & salon des vins of 4 la pas-

HHNOINE 1 05t OLvert vendeods sols

s gymmase da Towrmier s un tour

de Mv,vm diaciyslague. W e pous-

oL T v dim dégp
mos ¢ vins ¢4 de peoduits gutm
notmiques de chot proposts par
les €0 :rpannh. venius poar s plu-
Part de toure dx region P.k:n. oy
ansenl e Rovucgagne ot d Tralie, pour
pantager fewr amous du vin et des

Produns du verrols

Une fols 32 porte de 1a salle du
Tourries passé, §'Ouvie un uniers
& part. Un eesceeconmie ségransd ol
Gueiques pas sepanent ks vins du
Eabiyon de oous do Provence, des
chiteaunest anx bourgogno,
Ihalle dofive 42 chocala

Los saars du szdon, vitees o ra.

Une manifestation
traditionnelie conviviale
autour du vin et de la
gastronomie

S0 COP3RNS 3 GRcouwrir daes fes dliies Oe salon

Youl s long de cot deux m;\mnmmhtmw.klma Vi ant pu deguster, comparer of
acheter fes vins 00 & rdgion PAL. Aujownd' il dimaenche, dernier jour de ta manfestation, i reste oacone Saaioep

PRl

bes rouges. 10ades ou jrunes, s
contermplent en bouseilles ef se dé-
gasien! aa verte. Dans e alloes,
Fambiance @1 belle, los parfums
sont discrets, ovec do bonnes
odeurs de gRIOAL, Maks 20 de
charcuteriv, gui se marent ben
nvec foa tenlours det ving qui ne

ducteurs sont 14 pour explquey
lours st mnc patsion et fes arti
sans deo métiers Ge bouche fooe dé-
guster leors produits gui fost pé-
rilbor b regarcls dhes poOSeLIrs,

Pous cette & année, I'evé 1

RASRONOIG U fusqu'R 22 heures
Malgré tout. ce salon o'sst pas
une mantfestaton admesurde. La
(3¢ y est conviviale. comme
Paccuet] ssaisrd par quatie char
mantes hi Pas de purs com-

=altiroe. En odinod

it 1a présen-
o, saoed|, d’unc’oukdennom

faux. pas besoin de jover des

savoir-faire e2 des naditions pour-
msandis d 1a slgion

Ce salon ne demande qu'd gan-
dir encare, D'alllours, los orgamins-
tonirs, Dendeds po Lx place, ont 06 a1
e des cholx sur bes capdidanaes
présantdes, Un choix gl visitle

résvtlent quau dosviec mement sy breuse de pass prisen-
<o de aomberud i Jusqu's tard
danss Ls 50irée, avec cotte nochame

DOL o1 wux Rates des atnateurs of
des gounmets. Les vignesns pro-

LIEGE OU CAPSULE ?

La guerre des bouchons n’aura pas lieu

Une des craintes de I de vinaw
de b dégustation, c'est je podt du boschos, *H y 2
Quelgees anndes, § 3 w%ﬂsmml&

Roper A .
& Laur et 3 Chitevences du-pape. Nmﬂ‘m&k
1w 00 godt s cachaient Cautres coset (bosteillon

vio, i) Wﬂulhmﬁmh boutken de
ummvmmmmpmm
TCA (richioroanivete).

Powrtant, d'aulres moyens alternatifs ont yu lo
Jour comme e boschage synthétique gul & owesth
fes rosds ot blancs 4o Das de gamene,

&nmlmwahm
»el bouchon

Oans bes mndes 1970, rivolution dass le toache-
g avec I'apparition de 1a capsuie i vis, vite adoptés
wmnwmdemdnmvsum
mode | 1" Zélande, Les USA,
hm_!ntmmmuuwlmsmhnm
lo pas... La cagsule & vis permet de comarver au vin
44 fraicheur, som fuité tef qu'll $talt s moment de
42 mite en boutelils of Katte Sption encerne plas
particuiibrement les blancs et les rosés. Ce type de
L ——— — e el

Coudos POUE PAavOlY QuesTioniwers
vmmlwvﬁ mbans On 'y peo

ment assure un succes toujours
Eandmnt du Salon des vins ¢ de

mboe,
quea) cnndapc Alazencontre des

IIMOTG AL

initiath ¥ nie de Pertnis
Aain CamLL

bouchage et moim évidest powr les vins rosges
Gui Contmuent 3 dvohaer daas leur bistedle et dant
ks tanies ne peuvest pas dMinéficier de Néchange
pareux nécestaine & ba honsication,

En 22, 53 le bowchon 62 lége ne domne Faale
ment jassals be mbese réeoitat, [a cagniuty ofire sy
contradre une grande siguiarité ouee Bouteile §

*ACtoeh s
o chinoet refusent & capsde 3 viscar e’y apas ia
Bestinoly o1 Ie Ayul (agréabie ) du douchon gui sae-
£, pourseit Roger Ravoire. Car i assimient colz 3
0w povte de tradition ef didentind.*

D6 I'awis de restanatenrs, les grands vies 3 po-
teatiol de gards sont miour connerves dans des bou-
teitles Bouchdes ab lidge 2t en particuller les
TFands rouges”, “Oans e futur, tost staty ouo,
cenciul Roger Ravoire, of Seafomwat Cola arrange
tout le mande, cav Tous s Prodectows o'ont pis
lovesti giny o visseose,”

Alors, vis on bouchon ? Asjourd bl e problime
s bouchon de lidpe sembdle réghé avec des bou-
choms parantis sams TCA. Alors dégusions s3as
crainte !

AcC

nln'uglllm\
- Dionysos  |C

e — e A% e o
e — A -

|

»

3

!

} s

Qualre symotatiques Sotetses acouetlions ks V0o trs Aurant be
S50, Jade, Eva. Cloé et Kimberhoy, $tudiies ea Bac fro oo
ETS Tourisme, %ont lewr pramiéee expérieace grasdeur satwre
ot Wes Consely de Chanial €3 g, ) Seectrice de Petfice &
tourisme de Pertes

la fowene 9- ( bll
A suivre

U RYANESY MENONy (2ANLrs rasrsens,
TNOL A5 MALISS 9507
CONTRUYT 829 vivs v Py
Maines fond cotin SOvTAS Scone Sur Jpnas

ton D‘\l'.lrh L CSes yous O degus
3 ¢ 33 5a0e Do rut
U CORege M-S0 Himabienses prl
fidhe par A Srwcran, & 7520 pedcizet, S

To S Oémurrordes cépatations dars log
s, Crew v Ao our
13508 2 Lense IVIES e YD
12 PR Proessee-Abes €060 (TAzur!
cloves fu'lmu W RN LI et (v
persun, un"fe unpeu |niéoeyr 2

17, demobre” sovligeait 1a grésoemnte
Frasgine Koo
PROTVYELWInS, O MOLSE (4 prévency
(appeiistons rormdr et 17 vars
r:':t T .*. n. Andne ¢ J!l.- "

AN

g,'n'. Pata '-'nk '\ml.-
Faveugte,
hewss rr-‘n Loy
1y O VN8 (165 DF5snnds o

TOVEST e sxpiciance,

‘004 evde: WHOL NS R 00 et re
ITONQUET W8 OONW0 1SRN TALIay dhire e
RIS Ut pew s Traeal\des of o)
domaines, 1y 3 aans & pabniwés e
oy fant une Lalle pevcde (etfe annde”, s
K2 ut gLttty

i sésin 25 Ju ke par b= vk
s sadnmpdtition car fed sopeaiing,
of gt e umr-. A Fimoge A/ Spariae

WS N S SRR Oriam ung
e 7 400 e o rallle dans bp
WO Al de fesr Droce i A.C

Le programme

Aujourdhui : dés 10 h 30 et tout
au long de la fournde, en
présence d'un sommelier, des
dégustations seront praposées
pour découvrir les secrets des
vins, Renseignements au stand
de Foffice du tourisme,

11h: Instant de chefs par Eric
Sapet chef éfoilé de La Petite
Maison & Cuscuron.

12 h-13h : dégustation vins ot
fromages avec Marrenon.

14 h 3015 h : animation chocolat
- ¢afé avec G. Gazeau et 6
Bonzom, artisans d'excelience,
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Le rideau est tombeé sur la 6° édition du Salon
des Vins et de la gastronomie de Pertuis

La 6° édition du Salon des
vins et de la gastronomie de
Pertuis a fermé ses portes di-
manche soir.

"Si le record de participation
2013 (4000 visiteurs ) n'a pas été
battu, le cap des 3000 a é1é large-
ment dépassé," souligne la pré-
sidente Francine Ravoire, fina-
lement satistaite du bon dérou-
lement de cette manifestation.

Peut-étre les dates arrétées
cette année, qui coincidaient
avec la fin des vacances scolai-
re de Février et ce sacré soleil
revenu en force, y sont pour
quelque chose.., Mais, finale-
ment, aprés un lent démarra-
ge le samedi matin, les visi-
teurs ont été trés présents
dans les aliées le dimanche, 2
la grandes satisfaction des ex-

posants.

"L'instant d’Eric Sapet” ) e L% s e :

Aprs une soirée gastronomi- 2 P ¢ A - ¥
que fabuleuse du samedi soir : : . gt A1 ; : = l
concoctée par les chefs Eric Sa- £ : : - - A i N
pet, Olivier Scola {Aix ), René Sur le stand de Gérard Gazeau, artisan chocolatier 2 Grambois, les dégustations des diverses
Berges et Ronon Duffait (Mey- préparations aux chocolats ont connu un grand succes aupres des visiteurs gourmands. IPHOYO A.C.
reuil ), Richard Lepage et An-
naick Czizzek (Mimet ), qui res-  te Maison de Cucuron, a connu  ges avec les caves Marrenonsur — sans passionnés : Gazeau et Bo-
tera dansles annales, dimanche  une nouvelle fois un succés mé-  le stand de 'office de tourisme  zom . Bref une belle réussite. A
aprés midi,"l'instant de chef" rité. C'était égalementlecasde de Pertuisoul'animation choco- 'année prochaine pour la 7e édi-
par Eric Sapet, I'étoilé dela Peti-  la dégustation de vins et froma- lat-café avec le tandem d'arti- tion. Alain CARLE

le. bovore
fo -3 -y
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Le 7° concours des vins

tres attendu par la profession

L'épreuve se déroule
pendant le salon des vins et
de [a gastronomie, en mars.

es compagnons de Diony-
sos organisent le 7 mars

prochain, dansle cadre du
Salon des vins et de la gastrono-
mie de Pertuis (6, 7, 8 mars
2015, gymnase du Tourrier), la
7 édition du concours des vins
de la région Paca. Un concours
de plus en plus prisé parles pro-
fessionnels de la vigne car, indé-
niablement, de I'avis de tous, la
médaille obtenue par un vin
"rassure” le consommateur.
"Notre concours a l'agrément
dela DGCCRF (ndlr: la consom-
mation et répression des frau-
des), explique la présidente
Francine Ravoire, et il est confor-
meaux dispositions prévues par
larrété du 13 février 2013 fixant
les régles que doivent respecter
les concours vinicoles pour attri-
buer des distinctions et mé-
dailles qui peuvent figurer sur
l'étiquetage des vins produits en
France.”

Une piéce manquante

dans le paysage des

concours

Le concours des vins de la Ré-
gion Paca de Pertuis est donc
inscrit sur la liste établie par le
ministére et soutenu par les in-
terprofessions de la vallée du
Rhone et des vins de Provence,
ainsi que celui des collectivités
locales et se positionne entre le
concours des vins de Brignoles
dans le Var, et celui d’'Orange
dans le Vaucluse nord. "C'érair

une piéce manquante dans le
Luberon et la Communauté du
Pays d’Aix", souligne la prési-
dente. Le concours est ouvert
aux vignerons indépendants,
caves coopératives vinicoles,
groupements de producteurs,
unions de caves, entreprises de
négoce, dont les vins hénéfi-
cient d'une indication géogra-
phique dans la zone Proven-
ce-Alpes- Cote d'Azur et son ré-
glement est consultable sur le si-
te www.concoursdesvins-per-
tuis.com.

Enfin, précision de taille,

Lors de |a dégustation au concours des vins de Pertuis 2014.

seuls les AOP (ou AQC) et IGP
peuvent participer au
concours. Cette année, une
nouveauté prolongera ce
concours avec la mise en place
d'ateliers, au cours de la mati-
née de dimanche, ol les visi-
teurs auront la possibilité de dé-
couvrir les secrets de la dégusta-
tion des vins, avec les conseils
de professionnels.  Alain CARLE

Les dossiers d'inscription complets
devront parvenir avant le 7 février &
I"association : 102 rue Pierre et Marie
Curie - Pertuls - 2 06 10 420105

/PHOTD AL

L'effet médaille

Une médaille - surtout une
médaille d’or - est un argu-
ment commercial fort sur-
tout quand le concours est
connu des clients, notam-
ment avec les concours na-
tionaux.

C’est particulierement vrai
pour la Provence dont les
vins sont connus et achetés
réguligrement par des
connaisseurs.
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7¢ edition du Salon des vins
et de la gastronomie : J-30

La manifestation, les 6, 7 et
8 mars prochains, promet un
nouveau festival des papilles.

‘est fait, le programme du
c 7* salon des vins et de la

gastronomie de Pertuis
est arrété. Durant 3 jours, les
6,7 et 8 mars 2015, au gymnase
du Tourrier, les amoureux de
vins de qualité et les gourmets
de tous poils pourront décou-
vrir, dans le cadre de cette 7° édi-
tion, de nouveaux nectars issus
du terroir provencal et une mul-
titude de produits gourmands.
"Ce 7e salon, que nous co-orga-
nisons avec la ville de Pertuis,
s'inscrit pleinement dans la vo-
cation de notre association par
son action a double détente,
d'une part au niveau des profes-
sionnels du vin, de la gastrono-
mie et, d'autre part, au niveau
du grand public” explique Fran-
cine Ravoire, présidente des
Compagnons de Dionysos. Cet-
te année, deux pays européens
seront invités d'honneur:
I'ltalie avec Este et I'Espagne
avec Utiel, deux villes jumelées
avec Pertuis et une grande ré-
gion viticole francaise sera pré-
sente : la Champagne, avec le
Domaine Fabrice Moreau
d'Epernay.

Des chefs prestigieux

animeront le week-end

Apres l'inauguration officiel-
le de la 7° édition, vendredi aux
alentours de 19 h, par Roger Pel-

Lors de leur derniére réunion, les Compagnons de Dionysos ont trinqué au succes de la septieme
édition du Salon des vins et de la gastronomie de Pertuis.

lenc, maire de Pertuis et les
Compagnons de Dionysos,
c'est samedi a partir de 10h que
I'on entrera dans le vif du sujet,
avec durant toute la journée,
des démonstrations culinaires
autour de !'asperge de Pertuis,
par des chefs prestigieux de la
région : Sandra Gatti (I'Olivier
Pertuis), René Bergés {Restau-
rant la table de Beaurecueil),
Olivier Scola {Ze bistrot & Aix-
en-Provence), démonstrations
qui se poursuivront dimanche
avec deux chefs étoilés : Pierre
Reboul du restaurant Reboul 2
Aix-en-Provence et Eric Sapet
de La Petite maison & Cucuron.

Pour les amateurs de dou-
ceurs, Benoit Moulin, chef patis-
sier animareur de |'émission de
TV "Les desserts de Benoit” dé-

voilera le dimanche vers 14h,
quelgques secrets de ses des-
serts.

Le salon sur les ondes

"Afin de renforcer la proma-
tion de notre salon (4 500 visi-
teurs en 2014. NDRL], er grdce
au partenariat d'Hyper U Per-
tuis, nous langons une grande
campagne de communication
radio qui complétera notre pré-
sence habituelle dans la presse
écrite (La Provence, Sortir, Di-
rect Matin, Femina) et sur le
Web (La Provence, OT de Per-
tuis et d’Aix-en-Provence, Le Per-
tuisien,...) précise Francien Ra-
voire, qui ajoute que cing spots
publicitaires par jour seront dif-
fusés du 1" au 8 mars, sur RFM
Provence et Virgin Radio Pro-

/PHOTO AL

vence avec |'organisation d'un
jeu sur les ondes de RFM Pro-
vence.

Enfin cette année une nou-
veauté d'importance dans les
animations : la possibilité pour
les visiteurs de découvrir les se-
crets de la dégustation des vins,
avec les conseils de profession-
nels, au cours de la matinée de
dimanche. De quoi ravir les
amareurs, Alain CARLE

Entréa gratuite.

Envente d l'entrée ! verre sérigraphié et
SON porte-verre pour 2,50€. 1 espace
détente “bistrot / bar a vins" ouvert &
tous, Les Cempagnaons de Dionyses :
(Inscription pour fa dégustation du
dimanche} : 2> 06 10 42 01 05. Office de
tourisme de Pertuls en Pays d'Alx :

Z 0490791556
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Des asperges de Pertuis pour le 7 salon des vins et de la
gastronomie.

Dans le cadre du 7° salon des vins et de la gastronomie, des
démonstrations culinaires se dérouleront le samedi 7 mars et
dimanche 8 mars autour de l'asperge de Pertuis. Des chefs
prestigieux de la région : Sandra Gatti (I'Olivier a Pertuis), René
Berges (Restaurant la table de Beaurecueil), Olivier Scola (Ze bistrot
a Aix-en-Provence), Pierre Reboul (Restaurant Reboul a Aix-en-
Provence) et Eric Sapet (La Petite maison a Cucuron), mettront
"dans tous leurs états" les asperges offertes par Nicolas De Volder,
patron de I'Hyper U Pertuis. Sur notre photo, Nicolas De Volder offre
les asperges a Francine Ravoire, présidente des Compagnons de
Dionysos. / PHOTO A.C
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LES CO-ORGANISATEURS

LES COMPAGNONS DE DIONYSOS

Association loi 1901 immatriculée sous le n® 0841006110 — SIRET 509 673 893
00020 — SIREN 509 673 893 — APE 94997

Siege Social : 102, rue Pierre et Marie Curie - 84120 Pertuis

Site Web de |'association : www.compagnonsdedionysos.com
Site internet Salon: www.concoursdesvins-pertuis.com

Contact Exposants: 06.10.42.01.05 ou thyrsepan@orange.fr

Association pertuisienne, « Les Compagnons de Dionysos » ont pour ambition de partager leur passion
pour les richesses et traditions du Luberon.

Par le biais d’animations culturelles et festives organisées autour du vin, de la gastronomie, et du
terroir, nous pronons le plaisir, la joie et la convivialité.

Mais qui est donc Dionysos dans la mythologie grecque?
E : Dionysos, Bacchus pour les romains, est le dieu de la féte et du vin. Il est souvent

représenté assis sur un tonneau, une couronne de lierre autour de la téte, un thyrse a la
main et une coupe vide dans l'autre.

LA VILLE DE PERTUIS

De par sa situation géographique Pertuis a toujours été un carrefour de communication entre la mer et
la montagne, d‘ailleurs son nhom en latin « Pertus » signifie le passage.

Porte du Sud Luberon, ville agricole et viticole historiquement,
Pertuis qui est aussi la capitale du Pays d‘aigues, est
formidablement située au croisement de 4 départements
(Vaucluse/ Var/ Bouches du Rhone/ Alpes de Haute Provence).

communication@mairie-pertuis.fr
www.Ville-pertuis.fr

tourisme.pertuis@wanadoo.fr
www.vivreleluberon.com
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